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Elaboro

CLAUDia MARCELA BONILLA  OCAMPO

NUTRICIONISTA 

Procesos de limpieza  y desinfeccion 

Plan de  saneamiento basico 
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socializacion minutas y gramajes - anexo 

tecnico 

Formatos  control servciio de alimentos

contaminacion de los alimentos

Recepcion de materia prima

Manejo higiénico de los alimentos.-  

Durante el almacenamiento 

Enfermedades transmitidas por los 

alimentos – ETA

TEMATICA

CENTRO DE CUIDADO TRANSITORIO  ANTONIA SANTOS-  BOSA - OPERADOR SDIS 

CRONOGRAMA DE CAPACITACION BPM 2023

Temperatuas de los alimentos durante   la 

produccion o preparacion 

El cronograma queda sujeto a modificaciones conforme la dinamica del servicio y su necesidad.

EVIVENCIAS 


